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ДОПОЛНИТЕЛЬНАЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ 

ПРОГРАММА ПОВЫШЕНИЯ КВАЛИФИКАЦИИ 

«Современные методы определения качества сельскохозяйственных 

культур и продуктов их переработки» 

 

1. УЧЕБНЫЙ ПЛАН 
 

Категория слушателей: специалисты испытательных, производственных, семенных 

лабораторий, специалисты референтных центров, специалисты по качеству, технологи, 

агрономы, агрохимики-почвоведы. 

Форма обучения: очная, с отрывом от работы. 

Продолжительность обучения: 3 дня (24 акад. час.) 

Режим занятий: 3 раза в неделю по будням по 8 академических часа в день в течение 1 

недели 
 
 

 

№ 

 

Наименование модулей 

Общая 

трудоемкость, 
час 

 

Лекции 

 

Практика 

 

Форма контроля 

1. Модуль 1. Введение 1 1 -  

2. Модуль 2. Инфракрасная 
спектроскопия 

4 4 -  

3. Модуль 3. 

Вспомогательное 

оборудование для 
пробоподготовки 

2 2 -  

4. Модуль 4. Влагометрия 3 3 -  

5. Модуль 5. Оптико- 

компьютерная 
диагностика 

6 6   

6 Модуль 6. Практические 
занятия 

6  6 Зачет в форме вопрос- 
ответ (устно). 

5 Итоговая аттестация 2  2 Зачет в форме 

лабораторных 

практических занятий 

Итого часов 24 16 8  

 
2. СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ 

 

Модуль 1. Введение 

Пленарное заседание. 

Тема 1. ГК «ЭКАН» — разработка и производство лабораторного оборудования для 

предприятий АПК. Направления деятельности. 
Модуль 2. Инфракрасная спектроскопия 

Тема 2. Метод спектроскопии в ближней инфракрасной области. Инфракрасные 

анализаторы ИНФРАСКАН. Законодательная база для использования ИК-спектроскопии при 

оценке качества продукции. Анализаторы серии ИНФРАСКАН как инструмент для экспресс-

контроля качества зерновых, масличных культур, продуктов их переработки, кормов и сырья 

для их производства, жидких растительных масел. Описание, принцип действия. Область 

применения. База градуировочных уравнений ЭКАН. Первичная валидация градуировочных 

уравнений при запуске анализаторов ИНФРАСКАН в эксплуатацию. Коррекция уравнений 

в процессе работы. Программное обеспечение, сервисное обслуживание, техническая 

метрологическая поддержка анализаторов ИНФРАСКАН. Сетевая организация работы 

анализаторов. Программная платформа ЭКАНЕТ. 
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Модуль 3. Вспомогательное оборудование для пробоподготовки 

Тема 3. Лабораторные мельницы ГК «ЭКАН». Лабораторные мельницы ВЬЮГА, 

БОРЕЙ, КАЛИБР для качественной подготовки проб к анализу. Область применения, 

описание и принципы работы лабораторных мельниц ГК ЭКАН. Пробоподготовка. 

Практические рекомендации для обеспечения качественного результата измельчения 

различных типов проб (комплектация сменными ножами, режимы работы, система 

охлаждения). Особенности работы с масличными культурами. Сервисное обслуживание. 

Модуль 4. Влагометрия 

Тема 4. АСЭШ — оборудование нового поколения для определения влажности 

продуктов. Законодательная база в области влагометрии. Определение влажности различных 

материалов стандартизированным воздушно-тепловым методом на установках 

измерительных АСЭШ-8-1, АСЭШ-8-2. Комплектация установок. Поверка. Сервисное 

обслуживание. Автоматизация процесса измерений и обработки данных при определении 

влажности: программно-аппаратное управление и возможность дистанционного контроля 

процесса сушки. 

Модуль 5. Оптико-компьютерная диагностика 

Тема 5. Применение оптико-компьютерной диагностики при оценке качества зерна и 

муки. Нормативно-правовая документация в области оптико-компьютерной диагностики. 

Программно-аппаратное решение для экспресс-оценки стекловидности зерна и белизны муки 

с помощью электронного диафаноскопа «ЯНТАРЬ-БЛИК». Описание, область применения и 

принцип работы прибора. Документирование и архивация результатов определения. 

Организация измерительной сети на основе электронного диафаноскопа ЯНТАРЬ. 

Белизномер «БАРС». Определение показателя белизны муки. Описание и принцип работы 

прибора, отличительные особенности. Новый метод оценки сорной и зерновой примеси в 

пшенице. Анализатор состава зерна «САПФИР». Автоматизация рутинной процедуры 

проведения испытаний в соответствии с ГОСТ 30483-97. Принцип работы на основе анализа 

цифровых изображений. Пурка «МЕРА» – инструмент для определения натуры зерна 

пшеницы. Новый конструктивный подход к процессу определения важного качественного 

показателя. 

Модуль 6. Практические занятия. Практические занятия по направлениям. 

Консультации. Решение типичных вопросов практического применения оборудования в 

лабораториях. Ответы на вопросы. 

 

3. ОРГАНИЗАЦИОННО-ПЕДАГОГИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ 

 
 3.1 Требования к квалификации педагогических кадров, представителей 

предприятий и организаций, обеспечивающих реализацию образовательного процесса 

Высшее образование – специалитет или магистратура, направленность (профиль) которого, 

соответствует преподаваемому учебному курсу, дисциплине  (модулю); 

дополнительное профессиональное образование на  базе  высшего образования 

(специалитета или магистратуры) – профессиональная переподготовка, направленность 

(профиль) которой соответствует преподаваемому учебному курсу, дисциплине (модулю). 

 Педагогические работники обязаны проходить в установленном законодательством 

Российской Федерации порядке обучение и проверку знаний и навыков в области охраны 

труда. 

 Рекомендуется обучение по дополнительным профессиональным программам по 

профилю педагогической деятельности не реже чем один раз в три года. 

 Требования к опыту практической работы: при несоответствии направленности 

(профиля) образования преподаваемому учебному курсу, дисциплине (модулю) – опыт 

работы в области профессиональной деятельности, осваиваемой обучающимися или 

соответствующей преподаваемому учебному курсу, дисциплине (модулю). 
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Преподаватель – стаж работы в образовательной организации не менее одного года; 

при наличии ученой степени, (звания) – без предъявления требований к стажу работы. 
Особые условия допуска к работе: отсутствие ограничений на занятие педагогической 

деятельностью, установленных законодательством Российской Федерации. 

Прохождение обязательных предварительных (при поступлении на работу) и 

периодических медицинских осмотров (обследований), а также внеочередных медицинских 
осмотров (обследований) в порядке, установленном законодательством Российской 

Федерации. 

Прохождение в установленном законодательством Российской Федерации порядке 

аттестации на соответствие занимаемой должности. 

 

 3.2 Требования к материально-техническим условиям реализации программы 

Организация проводит занятия по адресу: 194021, город Санкт-Петербург, 

ул. Политехническая, д.6, стр.1 часть помещения Н-37, офис 6. 

Все занимаемые помещения соответствуют обязательным нормам пожарной 

безопасности и требованиям санитарно-эпидемиологических служб. Помещения имеют 

централизованные системы водоснабжения, отопления и канализации. Воздухообмен 

помещений обеспечивается современными системами кондиционирования, за счет 

приточно-вытяжной вентиляционной системы. 

В учебной аудитории проводятся лекции и практические занятия. Аудитория 

оснащена столами и стульями, в составе учебного оснащения маркерная доска и флипчарт, в 

случае необходимости подключается мультимедийный проектор. 

Перечень лабораторного оборудования и приборов для практических занятий: 

– инфракрасный анализатор ИНФРАСКАН-4200; 

– лабораторные мельницы ВЬЮГА (ВЬЮГА-3М, ВЬЮГА-3МТ, ВЬЮГА-ГМО); 

– лабораторная мельница КАЛИБР; 

– установка измерительная воздушно-тепловая АСЭШ-8-2; 

– охладитель; 

– белизномер «БАРС»; 

– электронный диафаноскоп «ЯНТАРЬ»; 

– электронная пурка «МЕРА»; 

– анализатор состава зерна «САПФИР»; 

– весы. 


